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Inbjudan till Julbord pa Himlavalvet, hogst upp pa
Observatoriekullen i Stockholm

Lérdagen den 8 december kl. 13-15:30, 2018

Vanner i AHK och RREC, Hjartligt valkomna till Julbord pa restaurang Himlavalvet Kafé och
Event.

Anmalan gor du med att satta in 460:-/person pa R-R/B sektionens bankkonto
SEB 5694 37 800 77 eller Swish till 070-250 05 57 fére den 24 november som &r sista

anmalningsdag, var god ange namn,

Anmalan &r bindande efter sista anmalningsdag. Aterbetalning gors inte efter detta datum
(oavsett skal). Barn betalar samma avgift som vuxen.

Observatoriet ligger nara Odenplans tunnelbanestation, fran centralen kan du antingen ta
tunnelbana till Odenplan, eller en promenad via Drottninggatan.

Las nedan en presentation om Himlavalvets mat och platsen:

Pa en av Stockholms hogsta punkter med en bedarande utsikt éver staden kan ni vid
Stockholms gamla Observatorium njuta av vart klassiska julbord med hemlagade
lackerheter. Dessertbordet ar nagot utdver det vanliga med hemlagat godis i alla dess
former och nygraddade vafflor i julens tecken. Vi lagar och bakar allting sjalva och i storsta
mojliga man anvander vi svenska, ekologiska produkter. Julbordet har allt det klassiska
man kan dnska sig men med inslag av lite nytt och kul liksom vegetariskt.

Det vackra Himlavalvet erbjuder en unik 1700-tals miljé och detta blir garanterat en
annorlunda och stdmningsfull upplevelse. Restaurangen rymmer upp till 45 sittande och
kan aven bokas exklusivt for storre sallskap vid offertforfragan. Himlavalvet ar fran borjan
den gamla bykstugan och inryms i observatoriets dstra flygel/annex.



Himlavalvets julbord bestar bland annat av:

Vara egna sillinlaggningar: curry & apple, senap,
farskost med pepparrot samt inlagd

Gravad lax med hovmastarsas

Varmrokt lax med hjortronfraiche

Farsk ugnsbakad lax med saffransaioli
Agghalvor med tdngrom samt med skagenréra
Kottbullar och prinskorvar

Graddkokt savoy och rodkal

Janssons frestelse

Honungsglacerade revbensspjall med &ppelmos
Julskinka med tva sorters senap

Saffranskokt palsternacka

Kokt potatis samt ugnsrostade rotfrukter
Rédbets och appelsallad

Picklade gronsaker

Bakad leverpastej med saltgurka och honung
Vart nybakade brod med julostar och korv

m.m. m.m.

Dessertbordet
Nougatmandel
Chockladfudge med gradde
Chokladdoppad cocos
Blabarspaj med vaniljvisp
Moccabollar

Pepparkakor med olika topping tex cheddarost&hjortron, lingongradde
Puffat ris, ischoklad, knack, tryfflar och annat hembakt sméagodis

Farsk frukt
m.m. m.m.

Dryck till julbordet

For vin och odlsortiment etc. se under "bestallningsmenyer". Vi erbjuder saklart &ven olika sorters

shapsar, avec, julél, groggar osv.

Nagra fragor kontakta garna Rune Sahlberg 0703898088

Hjartligt Valkomna Klubbmastarna
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